S
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ENTREES

SALADE MELEE

CRUDITES DE SAISON PETITE: 8.- / GRANDE : 12.-
CEVIGCHERDE DORADE AGRUMES
ORANGE, PAMPLEMOUSSE, GRANITE AU CITRON, 29.-

OIGNON ROUGE, CORIANDRE, GINGEMBRE

TARTARE DE SAUMON (150GR)

150GR DE SAUMON FRAIS, ECHALOTES, HUILE 29.-
D'OLIVE, JUS DE CITRON, CAPRES HACHES,
CIBOULETTE, TABASCO, SEL/POIVRE

TATAKL DE SAUNWN

TATAKI DE SAUMON EN CROUTE DE SESAME ET 28.-
ALGUE NORI SUR SON LIT DE SALALDE
CROQUANTE, VINAIGRETTE AUX AGRUMES

FOIE GRAS POELE

POMMES CARAMELISEES, REDUCTION AU JUS 29.-

DE RAISIN .
n.;‘ . N
g CROUTE AUXeMORTLELES
!  PAIN GRILLE A L’AIL D1

E DES'VIANDESEEF POISSQONS: DORAQ GR) FOIE*GRAS (FR), WIANRES (SUISSE)
N'HESlTEZ PAS A SIBNALER VOS ALLERGIES EE IOLERANCES AU PERSONNEL

-’\

£~ \
‘ ' L'ATELIER
TVA S 1% INCLUSE

AL A

l\l’ { Q‘l\\ k
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SALADES

SALADE MELEE

CRUDITES DE SAISON 10

CROUSTILLANT DE CHEVRE AU MIEL

SALADE, CRUDITES, TOMATES, CHEVRE PANE, MIEL,  26.-
HERBES DE PROVENCE, CERNEAUX DE NOIX,
VINAIGRETTE

SALADE ATELIER

SALADE, TOMATES, BOEUF BLACK ANGUS MARINE 30.-
FACON ATELIER, CAROTTES RAPEES, CHOU

BLANC, OIGNONS ROUGES, CORIANDRE, MENTHE,

NOIX DE CAJOU, VINAIGRETTE AUX AGRUMES

LA CESAR

SALADE, TOMATES, OEUF DUR, TENDERS DE POULET  28.-
PANES, CROUTONS A L'AIL, COPEAUX DE PARMESAN,
SAUCE CESAR

BERKE BT - MER

SALADE, MANGUE, AVOCAT, CONCOMBRE, TOMATES, 29.-
OIGNONS ROUGES, CREVETTES, SAUMON FUME,
CIBOULETTE, SAUCE VINAIGRETTE

DES VIANDESEES , T™NLRES (SUISSE)
N'HESITEZ PAS A S| GIES ET/OUINTOLERANC S AU PERSONNEL

.’: o b ; ‘ ) \) "
DINE & DANCI X TVA 8,1% INCLUSE
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HAMBURGERS MAISON

BOEUFH: SIMPLE (140GR)DOUBLE (280GR)+10CHF

CHEESE 22.-

FROMAGE, OIGNONS ROUGES, TOMATES,
CORNICHONS, MAYONNAISE, KETCHUP

ATELIER 24.-

FROMAGE, CHEVRE FRAIS, OIGNONS
ROUGES, TOMATES, CORNICHONS,
MAYONNAISE, KETCHUP

MORILLUS 26.-

CREME DE MORILLES, CIBOULETTE,
OIGNONS ROUGES

BURGER DE LA MORT 33-

FOIE GRAS POELE, POMMES CARAMELISEES, SAUCE
COGNAC, OIGNONS CONFITS

POULETH: SIMPLE (140GR)DOUBLE (280GR)+10CHF

CHEESE BACON 23.-

FROMAGE, BACON, OIGNONS ROUGES,
TOMATES, MAYONNAISE, KETCHUP

FARMER 287

REBLOCHON, BACON, OIGNONS ROUGES,
CORNICHONS, MAYONNAISE

CAMORA £21

JAMBON CRU, GRANA PADANO, TOMATES, OIGNONS
ROUGES, ROQUETTE, MAYONNAISE AU PESTO

MEXICANO 25.-

GUACAMOLE, POIVRONS MARINES,
TACOS, OIGNONS ROUGES, TOMATES,
SAUCE CHILI

CCB 23.-

FROMAGE, BACON, OIGNONS ROUGES,
TOMATES, CORNICHONS, KETCHUP,
MAYONNAISE

ACCOMPAGNEMENTS:

CHICGKSNSCHEESE  22-

FROMAGE, OIGNONS ROUGES, TOMATES,
CORNICHONS, KETCHUP, MAYONNAISE

e SALADE VERTE ET FRITES MAISON (GRTA)

"

5 | PROVENAR

:

J N'HESITEZ PAS A8

f - B

LATELIER

A

DINE

DES.VIANDES #BOBUE
NALER VOS ALLERGIES'ET/OU

POULETF (SUISSE)™
BOLERANCES AU PERSONNEL

4 ‘ ) TVA'8:1% INCLUS

B DANCI
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HAMBURGERS DU MOIS

SIMPLE (140GR)DOUBLE (280GR)+10CHF

JANVIER 28.- JGEELET 25.-
BOEUF BRAISE FAGON GRAND-MERE, FILET DE SAUMON PANE, MAYONNAISE A
BACON, BRIE, POMMES ROUGES, L’ANETH, TOMATES, OIGNONS ROUGES

PUREE D'OIGNONS, TOMATES

FEVRIER 25.- AOUT 25.-

SURPRISE DU CHEF
BOEUF, TOMATES, OIGNONS,

GORGONZOLA, RUCOLA,
MORTADELLA, PISTACHE

MARS 3  SEPTEMBRE 31.-
SCOTTISH: BLACK ANGUS, SAUCE BLACK ANGUS, TOMATES, OIGNONS,

AU WHISKY, OIGNONS, TOMATES, BACON, OEUF, FROMAGE DE CHEVRE PANE
BACON

AVRIL 25.- OCTOBRE 31.-
POULET PANE, MAYONNAISE AUX BLACK ANGUS, RACLETTE, CORNICHONS,
POIVRONS ET PIMENT D’ESPELETTE, OIGNONS ROUGE, ROSTI, BACON

CHORIZO, TOMATES, OIGNONS

27.-
MAI NOVEMBRE 35.-
AGNEAU, YAOURT AU TANDOORI, CERF, TOMATES, CONFIT D'OIGNONS,
CORIANDRE, TOMATES, OIGNONS, SAUCE GRAND VENEUR, POIRE POCHEE,
CONCOMBRE SPATZLI
JUIN 30- DECEMBRE 32.-
I !
'.'si VEAU, TOMATES, OIGNONS FRITS, BOEUF SIMMENTAL, SAUCE BARBECUE, "
CREME DE TRUFFE, CHOU ROUGE, OIGNONS CARAMELISES, BACON, :
. CHIPS DE JAMBON CRU TOMATES, CHEDDAR FONDU

§NDES : BOEUF, POUI
SIGNALER VOS ALLERGIES'ET

TVA 81% INCLUS




'PRIX PAR 100G, MINIMUM 150G

BOEUFB®&

23.-/100G

BOEUF LIMOUSINE 25.-/100G

BOEUF BLACK ANGUSBH 26.-/100G

TRADITIONNEL
JAUNE D'OEUF, CORNICHONS, ECHALOTES, CAPRES, PERSIL,
COGNAC, MOUTARDE, KETCHUP, SAUCE WORCESTER

TUILE GRILLEE, MOUTARDE

L A L’ANCIENNE

MORILLES

CREME DE MORILLES

TTRUFFE

HUILE AROMATISEE A LA TRUFFE,
COPEAUX DE GRANA PADANO, ROQUETTE

ITALIEN

TOMATES SECHEES, PESTO,

4 GRANA PADANO, ROQUETTE

5:ACCOMPAGNEMENTS

e POMMES DE TERRE GRENAILLES

e FRITES

"ﬁ e SALADE

e LEGUMES DE SAISON

:
. :

ROSSINI +14.-
FOIE GRAS POELE

NORMAND +5.-
CALVADOS, POMMES CARAMELISEES
VLGECOR +4.-

BEURRE MAISON FONDU

CAMPAGNARD +4.-

BACON GRILLE

e | PRQ ENANCE DES VIANQ BOEUF(SUISSE

S N’HESITEZ PAS ABSIGNALER VOS ALLERGIES'E

‘V

LATELIER
4 A

DINE & DANCH

Ul t‘SAU PERSONNEL

\‘

I [ ey

) TVA 8,1% INCLUS
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'TARTARES DU MOIS

PRIX PAR 100GR, MINIMUM 150GR

JANVIER ST R L E T +4.-

PIMENT D'ESPELETTE, CHORIZO THYM, OLIVES NOIRES, CIBOULETTE,
POIVRONS

FEVRIER 4= AOUT o5 -

CHEVRE FRAIS, MIEL, CERNEAUX DE NOIX SWEET CHILI, GUACAMOLE, TACOS

MARS +5.- SEPTEMBRE +4.-

ROQUETTE, TUILE DE PARMESAN, CHANTERELLES
PIGNONS DE PIN

AVRIL 6- OCTOBRE +6.-
OLIVES NOIRES, AVOCAT, HUILE D’'OLIVE, AIL NOIR, ROQUETTE

RICOTTA

MAI +4- NOVEMBRE A
AlL DES OURS, PIMENT D’ESPELETTE OIGNONS CONFITS, PIMENT D'ESPELETTE
JUIN +4- DECEMBRE +6.-
BLEU D'’AUVERGNE, CERNEAUX DE NOIX GRUYERE, VIANDE SECHEE

ACCOMPAGNEMENTS:

e POMMES DE TERRE GRENAILLES N
¢ ERITES
e SALADE —

LEGUMES DE SAISON

r PRAMENANCE DES VIANDES :-.@dEUF (SUISSE) W™
J N'HESITEZ PAS ABSIGNALER VOS ALLERGIES ET/O! E, DLERADCES AU PERSONNN

L}
» -, L 1!!}1 R

DINE & DANCE

TVA8,1% INCLUS




VIANDES AU POIDS

- PRIX PAR 100G, MINIMUM 150G

' FILET BLACK ANGUS & 29-./100G
FEILEISBOEUF LIMOUSINE 27.-1100G

" ENTRECOTE BOEUF 26.-/100G - MIN 200G
"LIMOUSINE

i ACCOMPAGNEMENTS:

e POMMES DE TERRE GRENAILLES ET LEGUMES DE SAISON
e FRITES ET LEGUMES DE SAISON

L EaS 5%Aal] CE 5%

MOUTARDE ANCIENNE ET MIEL 4.-
MORILLES 9.-
COGNAC 6.-

ROSSINI 14.-
BEURRE MAISON 4.3

v‘\nx-!-ianp .

'.ro -' . '.".
‘ :
o

LY

6P():[SS()N EILET DE

DORADE ROTI

MOUSSELINE DE PATATE DOUCE, LEGUMES, SAUCE VIERGE EXOTIQUE
(TOMATE, HUILE D’OLIVE, OIGNON ROUGE, PERSIL, ANANAS, FRUIT DE LA PASSION, MANGUE)

ANCE DES VIAMBES ET POISSONS: BOEUF (SUISSE), SAUMORINQRVEGE)

/NHESITEZ PAS ABIGNALER VOS ALLERGIES ETIOUINT CES AU PERSONNEL

39

s; - A : \ "
. . Y LATELIER e ) 5
. \ b

.

TVA 81% INCLUS

»



15.-
;.' ASSORTIMENT DE 5 FORMAGES
i MOELLEUX AU CHOCOLAT 12.-
§  AVEC BOULE DE GLACE VANILLE
CREME BRULEE -
' CAFE GOURMAND .
4 SELON L'HUMEUR DU CHEF
TARTE CITRON MERINGUEE  10-
DESSERTAEN. SUGCGESTION 10.-
o DEMANDEZ AU SERVEUR
“ i FLAN CARAMEL 0.
'ﬂ TIRAMISU 0, ~
P

»

:
L NStz pa

¥

S ABSIGNALER VOS ALLERGI

A

| ASSIETTE DE FROMAGE

S EMOUINTOLERANCES AU PERSONNEY
' '-.. \ )"". |
- 13 .
P . 4 TVA 811% INCLUS



L

“ GLACES

3,50.- LA BOULE, CHANTILLY MAISON +2.-

lGLACES:; SORBELS
e VANILLE e CAFE e FRAMBOISE
e CHOCOLAT e PISTACHE e CITRON
e CARAMEL e ABRICOT
e MENTHE CHOCOLAT

COUPES GLACEES:

DANEMARK 1= NCANR BN T A CE 19-
BOULES VANILLE, SAUCE BOULES CAFE, EXPRESSO,
CHOCOLAT, AMANDES CHANTILLY

GRILLEES, CHANTILLY

ALEXANDRA 12.-

BOULE VANILLE, BOULE CARAMEL,
SAUCE CRAMEL, AMANDES
GRILLEES, CHANTILLY

COUPES ARROSEES:

COLONE.L 15.- LITTEEPARBRICOT 15.- .
BOULES CITRON, VODKA BOULES ABRICOT, ABRICOTINE -
BAT IR Y S 15.-

BOULE VANILLE, BOULE CAFE,
BAILEYS, CHANTILLY

\

EMIOUINTOLERANCES AU PERSONNE

iy

v

TVA8,1% INCLUS



